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SEMESTRE: 2

ANO: 2020

C/H: 33

AULAS:

40

CURSO: AGRONOMIA

|CAMPUS: ALEENAS

DISCIPLINA: CONTROLE DE QUAL.DE PRODUTOS AGROPEC

PLANO DE ENSINO-APRENDIZAGEM

(OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM:
> Identificar e solucionar os problemas relativos ao controle de qualidade de produtos agropecuarios.

* Aplicar técnicas visando maximizar a conservagédo,de produtos agropecuarios e a seguranca alimentar.

 Identificar e interpretar os fatores de influéngia no sistema agroindustrial.

EMENTA: Controle de qualidade emalimentos’ Normas sanitarias. Classificagdo de produtos agricolas.
qualidade na cadeia alimentar. Sistemas,agroindustriais.

Programas de

METODOLOGIA:

Exposicao
Dialogada:

Trabalho de grupo:

Debate:
TBL:
PBL:

Aula invertida:

Mapa Conceitual:
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Estudo de caso:
Seminério:
Painel:
F6érum/Chat:

PBLe:

Tempestade Cerebral
(Brainstorming))

Dramatizacéo/ Role Play
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RECURSOS
AUXILIARES:

Computador:

Videos:

Projetor Multimidia :

Albuns Seriados:
Slides:

Manequins:

Lousa Eletronica:

*Ambiente Virtual de Aprendizagem
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AVA*:

Atividades clinicas:
Lousa:

Internet:
Laboratorio:

Video conferéncia:

Prancheta
Digitalizadora:
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JUHHHOU DU DOUR K

AVALIACAO:

Discursiva:
Multipla escolha:
Oral:
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Prética:

Trabalhos de pesquisa:
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CONTEUDOS

1.CONTROLE DE QUALIDADE ALIMENTOS

1.1- Importancia do controle de qualidade alimentos;
1.2- Programas de qualidade adotados pelas empresas;
1.3- Aditivos alimentares;

2.NORMAS SANITARIAS

2.1- Normas sanitarias federais;

2.2- Normas sanitarias estaduais;

2.3- Normas sanitarias municipais;

2.4- Higiene do manipulador e das instalacdes;

3.CLASSIFICAQAO DE PRODUTOS AGRICOLAS
3.1- Normas de classificacao;

3.2- Classificagdo de café;

3.3- Classificagdo de frutos e hortalicas;

4.PROGRAMAS DE QUALIDADE NA CADEIA ALIMENTAR
4.1- Boas praticas de producéo;

4.2- Boas praticas de fabricacao;

4.3- Analise de perigos e pontos criticos e de controle;

5.SISTEMAS AGROINDUSTRIAIS
5.1- Normas de operacéao;
5.2- Importancia das agroindustrias;

5.3- Setores da cadeia produtiva: produgao, industrializagdo, comercializagao, distribuicdo e consumo;




